. VOLUPTUEUX

ENTREE
Cousin salignat aux ris de veau,
volaille et magret de canard fume.
Berlingots feuilletés aux fruits de mer.
Finger d'églefin au citron vert
et ciboulette, créme d'asperges vertes.

PLAT CHAUD
Filet de pintadeau en crolte
de noix et sa créme de girolles.
Sauté d'agneau
confit aux gingembre et citron.

LEGUMES
(2 & définir sur la carte)

DESSERT
(voir la carte)

(Nos suggestions & définir)

Raviole de langoustine,
sabayon au fenouil.
Marbré de foie gras.

chutney d'oignons et brioche.
(supp. 2 €)

PLAT CHAUD
Supréme de chapon
aux senteurs de morilles.
Filet de boauf en brioche,
duxelles de champignons
et jus aux truffes.

LEGUMES
(2 & définir sur la carte)

DESSERT
{voir la carte)

(Nos suggestions a définir)

Filet de daurade a la bretonne.
Moelleux de St-Jacques,
compotée de féves/poireaux
et coulis de langoustine,

PLAT CHAUD
Ceeur de quasi de veau
au romarin et baie de timut.

Paleron de beeuf
confit au foie gras.

LEGUMES
(2 a définir sur la carte)

DESSERT
(voir la carte)

{Nos suggestions a définir)

BAMBINO .

ENTREE
Concombres et ceufs mimosa.
Salades composeées
charcuterie.

PLAT CHAUD
Burger de beauf
et ses potatoes.

Filet de poulet pané
et ses potatoes.
DESSERT
Fondant au chocolat.
Panacotta fraise tagada.

{Nos suggestions & définir)
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Prise de commande jusqu'au mardi 20 décembre
pour un retrait le samedi 24 décembre .
apartirde 8 hjusqua18 h

Car‘te et menus festifs

Prise de commande jusqu'au lundi 27 décembre
Valables du 17 au 31 Décembre 2022

pour un retrait le samedi 31 décembre
a partir de 8 h jusqu'a 17 h
-
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PIECES COCKTAILS

Plateaux de mise en bouche (28 pces)
Tartelettes au foie gras et confit de pomme

Enroulé de gambas a la citronnelle
Tartares d'ecrevisses, voile de mangue

Auméniéres de bresaola au brillat savarin

Plateaux de canapés froids (32 pces)
Canapés suedois sur ceufs de caille

Mougat de chévre et graines de lin
Velouté de potiron

Gaufrettes thon/ricotta

Plateaux chauds (32 pces)
Langoustine croustillante et feuille de menthe

Pain pita piperade et parmesan
Gougeéres a l'escargot .

Pigue de poulet yakitori

Brioche wakameé tout charcuterie (48 pces) 25¢€
ou crabe 28¢

ENTREES

Filet de daurade a la bretonne

10,90 €

Berlingots feuilletés aux fruits de mer

890 €

Raviole de langoustine, créeme de fenouil et butternut ...
Cousin salignat aux ris de veau,
volaille et magret de canard fume

12,90 €

890 €

Marbré de foie gras. chutney d'cignons et brioche ...
Finger d'églefin au citron vert et ciboulette,

15,00 €

010 €

créme d'asperges vertes
Lentremet végeétarien, ricotta et courgette au pesto ...
Moelleux de St-Jacques, compotée de féves/poireaux

et coulis de langoustine

750 €

11,20 €

Feuilleté d'escargots en persillade

880 €

VIANDES ET VOLAILLES

Saute d'agneau confit aux gingembre et Citron ...
Caille farcie aux chataignes et pistaches,

reduction au Poulilly fume
Filet de pintadeau en croute de noix

et sa créme de girolles
Supréme de chapon aux senteurs de morilles ...
Filet de beeuf en brioche, duxelles de champignons

et jus aux truffes.
Ceeur de quasi de veau au romarin et baie de timut ...
Paleron de boeuf confit au foie gras

LEGUMES

Finger de pommes de terre & la noisette écrasé de patate douce

Tatin de courgettes et pleurctes persillées
Flan de carottes au cumin

Garniture de la St-Sylvestre (romanesco, pois gourmands,

champignons)
Cromesquis de pommes de terre aux amandes
Tian de legumes
Gratin de pommes de terre sarladaise

BUCHES ET.ENTREMETS

FIGUIER

Financier a la framboise. mousse chocolat blanc, nappage figues
SPECULOOS
Biscuit et mousse au speéculocs, caramel beurre salé. ganache chocolat au lait
COCO DES ILES

Biscuit breton, mousse mangue/passion/ananas, glagage fruits rouges

ROCHER

Génoise, pralin croustillant. mousse tonka. enrobage noisettes
ROSA
Biscuit a la pistache. supréme framboise/vanille. mousse litchi

ABRICOT

Biscuit madeleine, oreillon d'abricot, compotée de fraises, mousse citron vert




